Laissez-vous guider par ce menu élaboré par le chef et son
équipe.

Une sélection des meilleurs produits du moment pour étre au
plus pres de la
saisonnalité et du travail de nos producteurs locaux.

Tentation en 6 services 63 €
( En accord mets et vins 95 €)
(Mise en bouche / 1ére entrée /2éme entrée/ Plat /
Fromage / dessert)

Sans la sélection de fromages 52€
( En accord mets et vins 76 € )

Inspiration en 5 services 51 €
( En accord mets et vins 75 € )
( Mise en bouche / 1ére Entrée / Plat / Fromage / dessert )

Sans la sélection de fromages 40 €
( En accord mets et vins 56 € )

Menu servi du 6 Février au 13 Février au midi inclus

Mise en bouche
* % %ok %

L'ceuf bio de Cassel cuit a 63°c
Sauce meurette aux pleurotes et lard fumé — pousses de cerfeuil au
vinaigre floral — cro(itons de pain grillé
3k >k 5k %k %k
Les gambas snackées
Gnocchi de pomme de terre aux brisures de truffes — bisque de
carapaces — pousses de cresson
( Cette deuxiéme entrée est servie exclusivement dans le cadre du menu
tentation )

3k %k 3k %k k
La péche du moment
Beurre citronné aux ceufs de truite et ciboulette — carotte glacée et
acidulée — kumquats en pickles — sarrasin croustillant
ou
Le magret de canard doré sur la peau
Panais confit a la chlorophyle de persil — creme infusée aux baies de

batak et poivre de java perlée au jus corsé
* % %ok %

La sélection de fromages « Aux caves de max » a Hondeghem

Confiture maison — fruits secs
* % %ok %

La tartelette cubique chocolat / orange
Sorbet orange et cacao a la fleur de sel — zestes confits — grué de
cacao



